
INGREDIENTS  
 

- 200 gr de Création 
- 150 gr de Saveurs 
- 100 gr de Détente 
- 1 Pincée d’échanges 
- 1 Zeste de partage 

 
Le tout à consommer sans modération 

 

Pour 2  
 

Date : Samedi 02 avril  2011 
 
Lieu : Mas du Pont de Laute à Le Cailar (30) 
 
Durée : 12h30 à 23h00 
 
Prix : 100 €  
Inscription avant le 25 mars 2011 
Par tel au 06 16 42 18 59 ou  
Par mail letraiteurdamelie@hotmail.fr 
Places limitées. 
 
Cette prestation comprend : 
 
- brunch d’accueil offert 
- un cours de cuisine pour 1 personne 
- soirée dînatoire pour 2 personnes 
- dégustation de vin offerte par les 

« Coteaux de Saint Christol » 
- surprises 

 

Laissez vous tenter par un cours de cuisine pas comme les autres, concocté par 
 

Le Traiteur d’Amélie et Bel’Event 

 
Recette du Cours : « Cuisinez vous-même votre cocktail dînatoire sucré-salé » 

 
 

 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 

      
 
  
 

            Préparation 
 

1. Dans un cadre atypique, vous élaborerez différentes recettes lors d’un atelier culinaire mêlant 
ambiance, gourmandise et savoir-faire avec deux chefs rien que pour vous ! 

 
Création de votre cocktail dînatoire, 

 
2. Cours essentiellement pratique : « technique, cuisson, élaboration, déco…» 

 
3. Vous cuisinez et  invitez une personne à vous rejoindre pour la « soirée ». 

 
4. La soirée :  

 
- accueil de vos invités (1 invité/ participant) 
- dégustation de vin  
- dégustation de votre cocktail 
- ambiance musicale 

 
 Des amis veulent vous rejoindre pour la soirée, 25€/personne sur inscription au  

06 16 42 18 59 


